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Neo-traditionelle siebenblrgische Kiiche

Kalte Vorspeisen - zum Teilen

V Auberginencreme Klein-130 g 18 LEI
Getrocknete Tomaten, Telemea-Kase, Olivenbiskuit, eingelegte Zwiebel und Mayonnaise. Grof - 300 g 32 LEI
V Burrata 3509 68 LEI
Tomate, Basilikumpesto und Salzflocken.

Fischrogenmousse Klein-130 g 18 LEI
Eingelegte Zitrone, rote Zwiebel, Kirbiskerne und Olivenbiskuit. Grofs - 300 g 35 LEI
Schweinehirn-Pastete Klein - 110 g 17 LEI
Apfelchutney, in tuica eingelegte Trockenpflaumen, eingelegte Pfefferkérner und rosa Grofs - 330 g 37 LEI
Pfeffer.

WeiRe Bohnencreme Klein - 130 g 17 LEI
Pancetta, rohe und knusprige Zwiebel, eingelegtes Gemlise, gerdstete Paprika und griines Grofs - 350 g 27 LEI
(o]}

Griebenaufstrich Klein - 110 g 22 LEI
Roggenbrot, Apfelchutney, eingelegte Zwiebel und franzésischer Senf. Grofs - 330 g 37 LEI
Gefliigelpastete Klein-1109 18 LEI
In Wein pochierte Birne, Himbeeren und Pfirsich-Aprikosen-Konfitire mit wildem Thymian. Grof - 330 g 37 LEI
seit 1695

GroBvaters Speck Klein - 120 g 21 LEI
Frihlingszwiebel, Chilischote, Honigsenf, schwarzer Pfeffer und tuica. Grof - 350 g 38 LEI
V Rote Bete mit Ziegenkase 3009 35 LEI
Geraucherte Himbeersauce und Cranberrys.

VG Hummus 3009 35 LEI
Spinat und Knoblauch.

Warme Vorspeisen - zum Teilen

V Gebackener Ziegenkase 3509 40 LEI
Telemea-Wirfel mit Tomaten, gerdsteter Paprika und Chilischote.

Knusprige Kutteln Klein - 180 g 23 LEI
Knoblauchsauce und scharfe Chilisauce. Grof - 350 g 43 LEI
! Braner Kasegold Klein - 110 g 24 LEI
Burduf-Kase mit Walntssen, Pinienkernen und Tomatenkonfiture. Grofs - 330 g 48 LEI
400+ Jahre

Bojaren-Grieben Klein - 180 g 25 LEI
Eingelegtes Gemiise, Senf und rote Zwiebel. Grof - 350 g 49 LEI
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Warme Vorspeisen - zum Teilen

Schweinehirn-Kroketten 1809
Mit Zitrone, Chutney und cremiger Sauce.
seit 1841

VG Gefiillte Pilze 400 g
Mit Knoblauch aromatisiertes Gemuse.
seit 1695

Platten zum Teilen

Platte mit traditionellen Aufstrichen 600 g

Auberginencreme, Fischrogenmousse, weie Bohnencreme, Griebencreme,
Schweinehirncreme oder Hummus.

Kalt

V Rumanische Kaseauswahl 7009
Sechs Sorten, Frichte in Wein, Zwiebelchutney, Honig und WalnUsse.

Kalt

! Grillplatte 1500 g

Schweinefilet, hausgemachte Wirste, Hahnchen-, Schweine- und LammspieRe, Rippchen,
Kartoffeln und Saucen.

Warm

Suppen und Bruhen

Auf Wunsch: Sauerrahm und Chilischote oder Eros-Pista-Paste.

Pilzcremesuppe 5004

FleischkloBchensuppe mit Estragon 50049
Mit Sauerrahm verfeinert.

Kuttelsuppe 500 g
seit 1935

Hiuhnersuppe griechischer Art 50049
Bohnensuppe mit Raucherfleisch 5009
Kartoffelgulasch 5004
Leicht pikant.

seit 1875

Aus dem Garten

Sub Tampa Salat 4509
Eisbergsalat, Hahnchenbrust, Kapernsauce und Hartkase.

Salat mit Rind und Blauschimmelkase 4009
Rindfleisch, Spinat, Karotte, Sellerie, Apfel, Honig, Limette und Balsamico.

39 LEI

28 LEI

132 LEI

152 LEI

299 LEI

26 LEI

28 LEI

28 LEI

26 LEI

26 LEI

28 LEI

49 LEI

69 LEI
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Vegetarische Gerichte

VG Goldene Gemiiseballchen
Gemuseballchen, Rotkohl mit Rosinen, auf Piree und mit Dillsauce.

V Butter Tofu

Buttersauce mit Tomaten, Garam Masala, Sahne, Safran, Tofu, Ingwer, Honig und Knoblauch,

dazu Jasminreis.

Mit Polenta

Langsam gegartes Schweinefleisch

Gebackene Polenta, eingelegtes Gemiuse, gegrillte Chilischote, Chilimarmelade,
Apfelchutney, eingelegte Karotte und gerdsteter Mais.

! Kohlrouladen mit Ingwer
Baconeinlage, Polenta, Chilischote und saure Sahne.
seit 1695

V Polenta mit Kase

Cremige Polenta, eine Auswahl erlesener Kasesorten und reichhaltige saure Sahne.
seit 1870

Fisch

Forelle

In goldenen Cornflakes paniert, mit weiler Sauce und Polenta.
seit 1680

Lachsfilet
Wildreis, Sauce Hollandaise und eingelegte Zitrone.
Reis - seit 1631

Dorade

Geflllt mit Zitrone, Petersilie und Kapern; Salat aus gegrilltem Gemuse, Knoblauchschaum,
Graupenrisotto und Branza-de-burduf-Kase.

Graupen - seit 1695

Fur kleine und grolSe Lausbuben

! Trio des kleinen Lausbuben
Mini-Burger, rote Casarecce-Pasta, Hahnchen-Nuggets und Pommes frites.

V Makkaroni mit Kase
Carmens Favoriten: Kdsemischung und Makkaroni.

seit 1695

Hahnchenbrust-Schnitzel
Pommes frites mit Telemea-Kase und Coleslaw.

Dazu

V Pommes mit Kase

VG Gegrilltes Gemiise

600 g

5509

650 g

650 g

5509

750 g

5009

750 g

5009

3509

350 g

180 ¢

180 ¢

45 LEI

47 LEI

59 LEI

47 LEI

39 LEI

57 LEI

73 LEI

83 LEI

59 LEI

37 LEI

51 LEI

21 LEI

22 LEI
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Dazu

V Rucola / Saison / Coleslaw
Andere Beilagen

VG Gemischtes eingelegtes Gemiise

Geflugel

HahnchenspieBe

Hahnchenbrust auf Fladenbrot, Minz-Joghurt-Sauce, Pommes frites mit Hartkase und
Gemlse.

Entenkeule
Apfel, Birnen und Rosinen, dazu Kartoffeln Dauphinoise oder geschmorter Kohl.
seit 1680

Entenbrust
SuRBkartoffelplree, Sauce mit geraucherten Himbeeren und StBkartoffelchips.

Hahnchenbrust
Salbeisauce, Graupenrisotto mit Ziegen-Telemea und gerdstetem Mais.
Graupen - seit 1695

! Hahnchenschnitzel nach Art des Hauses

Aus Hahnchenbrust, mit Pilzsauce und Truffelpaste, in Ei ausgebackenem Brot, paniertem
Mozzarella und Pommes frites.

Arme Ritter - seit 1695

Muskelmagen- und Herzenragout
Serviert mit Kartoffelplree.

Schwein

Schweinefilet
In Sojasauce mariniert, mit Portwein-Pilzsauce und Kartoffelgratin.

Schweine-Tomahawk
Mit Knochen, dazu rustikales Kartoffelplree mit Speck.

Schweinenacken

Sauce aus gerosteter Paprika, Essigvinaigrette mit Honig und Haselnissen, Pommes frites
und Knoblauchschaum.

Schweinshaxe
Johannisbrot-Sauce und rustikale Kartoffeln oder Bohnen und eingelegtes Gemdse.

Langsam gegarte Schweinerippchen
Mariniert und langsam gegart, mit BBQ-Sauce, Coleslaw und Pommes frites.

! Schweinebackchen
Pilzsauce mit Portwein, knusprige Kartoffeln, Ei und feines Zwiebelpuree.

15049

180 g

1509

500 g

450 g

450 g

450 g

7009

680 g

5509

500 g

500 g

7009

700 g

550 ¢

19 LEI

21 LEI

17 LEI

48 LEI

69 LEI

85 LEI

53 LEI

69 LEI

39 LEI

79 LEI

47 LEI

49 LEI

79 LEI

87 LEI

69 LEI
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Lamm

LammspieBe

Pommes frites, Hummus und Babyspinatsalat auf Fladenbrot, mit Minz-Joghurt-Sauce und
Gemlse.

Lammkeule

Gebackener Ziegen-Telemea, Kartoffelpiree mit Frihlingszwiebeln, Zwiebelptree und
eingelegte Zwiebeln.
seit 1870

Rind

Rinderfilet
Portweinsauce und Kartoffelplree mit Truffelpaste.

Kalbsbackchen
Kartoffelplree mit Triffeln, feines Zwiebelplree und braune Sauce.

Ochsenschwanz

Zart und weich, mit Kartoffelplree und eingelegtem Gemdse.
seit 1875

Rinderzunge
Tomatenpuree, Lauchsauce, Oliven, Pilze und Kartoffelpuree.
seit 1695

Rumanische Aromen

Haiduken-Schweinenest
Schweinelendenstreifen und cremige Maissauce in einem Nest aus Truffel-Kartoffelpuree.

Kindheitsfreude

Fleischballchen wie bei GroBmutter, kraftige Tomatensauce, Kartoffelplree und Salat aus
eingelegtem Gemduse.

Brasov heute

Burger und zeitgendssische Gerichte

Triffelburger

Angus-Rind, eine Mischung aus Brust und Schulter, rustikale Kartoffeln und Rucola.

Butter Chicken

Butter-Tomaten-Sauce mit Garam Masala, Sahne, Safran, Hahnchen, Ingwer, Honig und
Knoblauch, dazu Jasminreis.

Frische Pasta

! Romische Carbonara
Gereifte Schweinebacke, Eier, Parmesan, Pecorino und Spaghetti.

Pasta mit Garnelen
Feine, leicht pikante Sauce mit Knoblauch, Kirschtomaten, Butter, WeiBwein und Spaghetti.

Meeresfrichte-Pasta
Meeresfrichtemischung, Butter, WeiBwein, Knoblauch und Spaghetti mit Sepiatinte.

Klein -
Grol3 -

600 g

680 g

400 g

700 g

500 g

450 g

7009

500 g

450 g

550 g

4309
7009

4309

5009

89 LEI

78 LEI

145 LEI

129 LEI

63 LEI

55 LEI

45 LEI

39 LEI

65 LEI

54 LEI

47 LEI
57 LEI

59 LEI

65 LEI
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Brasov heute

Lasagne
Rinderragl, Tomaten, Ricotta, Mozzarella, Hartkdase und Lasagneblatter.

V Pesto alla Genovese
Kirschtomaten, Pinienkerne und Spaghetti mit Basilikum.

V Pasta mit Steinpilzen und Triffel
Mit Truffelpaste, Weinsauce, Sahne und Steinpilzen.

Desserts

SiiBer Weizenpudding mit Walnuss
Traditionell, mit Walnlissen und dem Geschmack der Kindheit.
seit 1643

Uberbackene Crépes

Fein und aromatisch, mit stiBem Frischkase, goldenen Rosinen und einer zarten
Vanillesauce.

seit 1870

Himbeerroulade
Fein, mit Mascarponecreme und Himbeeren.

Tiramisu

Feine Creme mit authentischem Geschmack und in frischem Kaffee getrankten
Loffelbiskuits.

Birne in Wein
Serviert mit Fruchtsorbet.

seit 1695

SiRer Brot-Pudding

Warm serviert, aus Cozonac zubereitet und mit Eiscreme; unser meistverkauftes Dessert.

seit 1695

V vegetarisch - VG vegan - ! Empfehlung des Hauses

650 g

480 g

480 g

2809

280 g

200 g

1809

180 g

35049

49 LEI

42 LEI

48 LEI

24 LEI

25 LEI

24 LEI

31 LEI

27 LEI

33 LEI

Wir bemiihen uns, diese Speisekarte aktuell zu halten. Gerichte, Zusammensetzung, PortionsgréBen, Verfigbarkeit und Preise
kénnen sich andern. Bei Abweichungen gelten die im Restaurant zum Zeitpunkt der Bestellung mitgeteilten Informationen und
Preise. Einige Produkte kdnnen aus zuvor tiefgekihlten Rohwaren zubereitet werden; vollstdndige Nahrwertangaben erhalten
Sie im Restaurant. Mitgebrachte Desserts erfordern eine Konformitatsbescheinigung und kosten 25 RON ServicegebUhr pro

Portion. Bitte fragen Sie unser Team nach Zutaten und Allergenen.

subtampa.com - +40 740 316 661 - Aleea Tiberiu Brediceanu, Brasov
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