SUB

TAMPA

recl
CREMA DE VINETE 26500

coapte chiar la noi in bucitirie, ceapi si telemea.
La cerere o facem si salatd de vinete, in loc de cremi.

FASOLE BATUTA FINA 15 ¢300

cu ceapa caramelizati si crocanta.

Doamna Mariana de la Bran face niste mancdruri de post fantastice.

SPUMA DE ICRE 2700

cu misline si ceapi.

PASTA DE CREIER 2809

de pore cu biscuite de mei.

calde
]UMARI BOIERESTI 19 (3009)

La curtile boieresti, se faceau obligatoriu din piept de porc.

Noi le facem pe loc, le servim calde si dureaza doar cateva minute.

CHIFTELE ALBE 27 w000

din burti de viti, servite cu murituri.
Sunt absolut fantastice si, sincer, nu cred ca le mai gasesti

nicdieri altundeva.

BURTA DE VITA
CROCANTA 18000

sos de usturoi si sos de ardei copt picant.

MADUVA COAPTA 29 00

A . v A v .
in osul ei, cu limaie murati si pere.

Cati dintre voi bateati oasele de masa straduindu-va s scoateti maduva si

sd 0 amdgiti cu sare grunjoasd si miez de paine de casa?

AUR DE BRAN 19 ¢z00

burduf cu nuci, perfect auritd si cu dulceatid de rosii.
Remus colegul nostru de la Bran, stie sd aleagd cea mai grasa brdnza de
burduf pentru aceastd delicatesa.

Crema de urda cu sos de caramel 16

Rulada de zmeura 15

VANIAN CUISINE

lichide

CIORBA DE FASOLE 25 0o

cu afumiturd si tarhon. Regeta lui Mami Nono, de la Vistea de Sus.

CIORBA CU PERISOARE 25 oo

lcgumc fin tdiate, dreasi cu cea mai savuroasi
smantani de bivolitd din Rupea.
Preferata lui Pati!

CIORBA DE BURTA 26 000
fiared lent si lung, dreasi cu smantani si usturoi,
acritd cu otet de gogosari murati.

Pe langa altele un bun remediu pentru orice mahmureald.

CIORBA DE VACUTA 16 o0

fiartd lenc. Tot reteta lui Mami Nono

§SUPA CREMA DE CIUPERCI §
'DE PADURE 29 o g

BARBUN PRAJIT 33 (00 2000

cu sos picant, spumi de usturoi si garnituri la alegere.
Se zice ca pestele dasta este preferatul bucatarului nostru Bogdan. Ciudat
cd el nu prea iubeste pesele prajic.

FILE DE PASTR AV 29 00 2000

cu mimiligi si sos alb. Un peste deja clasic adus de la poalele
Fagarasului.

BUTURUGA DE PESTE ALB 47 200 2000

cu legume si sos de porumb si muguri de pin.

Preferatul lui Elisei.

LUP DE MARE 36 @500

peste intreg la cuptor, cu andive trase la tigaie si salata

de dovlecei cu usturoi.
Un peste cu o carne albd, find, copt lent la cuptor in aproximativ 20 de
minute tolanite.

LIMBA DE MARE 85 G500

peste intreg la cuptor, cu andive trase la tigaie si salata

de dovlecei cu usturoi.
Un peste delicat, dulce si cu un gust fin.

Tarta de fructe 15 inghetata asortata 18



SUB
TAMPA

pul
PULPE DE PUI RUMENITE 25 =00 2009

cu porumb copt, mei, ardei copt marinat si

sos de salvie.

PULPA DE RATA 39 (2209, 2009)

atitd lent, cu mere, pere, stafide si sofran, morcovi, praz
g p 31§ p
la gritar sau cu varzd dulce cilitd, cu chimen si stafide

O retetd uitata de aproape 400 de ani, pe vremea cand se servea doar la mesele
Principelui Transilvaniei. Am dcscoperi[—o stacum facc parte din meniul nostru.

PIEPT DE RATA 4._6(220g‘200g‘/

cartof dulce si sos de zmeuri afumat

PIEPT DE PU] 29 2209 2009)

mei, morcovi, telind si cartofi cu sos de coacize si vin

olelfe
PIEPT DE PORC BOIERESC 33 5092009

cu cartofi rumeniti si ciuperci cu sos picant.
Cei care se dau in vant dupa carnea de porc nu au cum sa nu iubeascd aceasta

bucata de carne de mult uitard de macelarii nostri.

CIOLAN DE PORC 37 (40092009

cu cartofi in unturi si sos cu roscove sau cremi de hrean.
Se recomandi si cu fasole.

Nu stii ce sunt alea roscove? Nu e bai, nici noi nu am stiut! Dacd dai de
Valentin prin restaurant sigur iti poate povesti inclusiv despre

momentul exact in care au fost introduse in gastronomia romdneascd.

CEAFA DE PORC 28 002000
cu pastd de gogosari si ardei copti, porumb copt,
vinegretd, alune de pidure si cartofi parliti.

MUSCHIULET 34 22092000

cu cartofi pﬁrligi cu sos de vin.

OBRAJORI DE PORC 35 =20

cu cartoft fini aurii si un ou cremos.
Perfect pentru o masd, in care vrei sd te lasi purtat
pe aripile copilariei.

miel
CIOLAN DE MIEL 43 509 2000

iahnie de fasole.
Cu miel tot de la Paul, dar din Ciocdrlia, unde cresc mieii liberi, pascoriti

de Nea’ lonicd.

COTLET DE BERBECUT 75 72002000

legume la cuptor si sos de must.
Acelagi miel a carui carne ti se topeste in gurd dupa ce a fost gatitd 12 ore la foc

mic. Tot reteta lui Mami Nono de la Vistea de Sus.

'PULPA DE MIEL 39 00 2000

cartofi parliti si sos de vin.

Lapte de capra prajit 17

Para fiarta in vin 18

Vi

COADA DE BOU 33 22002000

cu sos brun, piure de ridicinoase, murituri.

Pentru cei care cunosc acestd delicatesd, descrierea nu isi are rostul.
Pentru cei care afla abia acum, va spun cd le aducem de la cei mai grasi

si mai sandtosi vitei de la ferma lui Paul din Cincsor.

OBRA]I DE VITEL 59 (2209, 2009)

cu piure de cartofi cu trufe.
Preferatul bucdtarului nostru Remus.

MUSCHI DE VITA 79 (20002009

marinat, sos de Porto plus garnituri la alegere.
Merge de minune cu piure de trufe.

trufe

MOMITE DE MIEL 36 z00g.2000)
morcov, sos de migdale cu unt, trufe negre cu piure de

de radicinoase. Colegii nostrii sunt convinsi cd este mai bun
cu sos de morcovi.

FUDULII DE VITEL 33 209 2000

cu piure de cartofi, ceapa verde, boia de ardei si sos cremos.

LIMBA DE VITA 33 500

in sos de morcovi cu limaie prijicd si misline.

TOCANITA DE PIPOTE
ST INIMI DE PUT 25 000 2000

cu mimiligi. Se recomanda si cu piure de cartofi.

cu mamaliga
SARMALE DE PORC 28 5002000

cu varzd muratd, afumicurd si mamiligucd.

. . .. . . 4 .. I
RC?(’[(X lm Mami IVO‘HO, care mctodata nu se juca n privinta canrzmgllor.

CARNE LA BORCAN 29 @500 2009

cu mamiligutd si murdcuri.

Carne afumatd in afumdtoare clasicd, din porci tdiari si transati la cald,
prajitd in unturd pentru pastrare peste iarnd.

Preferatul lui Daniel, Maitre d’ hbcel.

Negresa 18



NOUTATI BUCATARESTI  —

aperitive

TARTAR DE RATA 350809

. . v . A . \4 .
carne rosie de cea mai find calitate, imbinatd cu coriandu

proaspat, accente de murituri si un gilbenus de ou proaspat.

miel

DUO DE MIEL 796509)

confit si cotlet de miel, cu piure de mazire, menta si
cartof parlit, innobilat cu sos de vin, vin care obligatoriu,
este mai vechi de 18 ani. Preparatu] se serveste roze.

Va asiguram de cei mai mari, mai grasi si mai frumosi

miei din zona Cincu, crescuti obligatoriu pe pdsune.

vitd

COTLET DE VITEL DE LAPTE 935509

obligatoriu cu 0s, pentru a asigura gustul ideal. Va fi servit
cu sos de vin de Porto, ciuperci si un piure cu cea mai fina
slinind si boia dulce. Preparatul se serveste roze.

Acest preparat se servea la curtile domnesti, fiind reasezat

de noi cu un sos de vin fin.

cu mamaliga

MAMALIGA CU BRANZA SI

SMANTANA 266509

un amestec de branzeturi din zona Brasovului, cu cea mai
grasi smantani, rumenitd la cuptor, pani crusta devine un
auriu perfect.

Sincer, ne dorim ca ordinea sd fie branzd, smantand si
mamaliga, oricum este facuta dupd reteta lui Remus, care a
copilarit la Bran.

pentru Copii

MACAROANE CU BRANZA 275509

aceleasi branzeturi din zoni, aceeasi crustd perfect auritd,
scoasi fierbinte din cupror.

O preferatd de-a lui Carmen, pe care este posibil si o vedeti
prin restaurant, fic deseneazd, fie va demnjeazd, alergﬁnd

cu alti copii, pe langa mese.

mancare fira carne

DOVLECEI UMPLUTI CU MEI 25(4509)

mei, venit de pe vremea dacilor, in amestec cu cele mai
proaspete legume, coapte impreund, pentru imbinarea
perfecta de arome.

CHIFTELE DE LEGUME 254509
legume ridicinoase, aurite la perfectie. Vor fi servite cu
varzd rosie cu stafide sau cu piure de cartofi, cu ceapid verde.

ARDEI COPT UMPLUT CU LINTE 274009
linte in amestec cu legume, asortat cu un sos de
rosii coapte.

salata fel principal

SALATA CU PIEPT DE RATA 314009
ratd grasd afumati, cu sos de fructe de pidure, in armonie
cu un amestec de verdeturi.

SALATA CU BRANZA DE CAPRA 304009)
cremd de branzi de capri, inobilatd cu sos de fructe, pe un
pat de verdeturi.

salata de insotire

SALATA DE ANDIVE CU DOVLECEL 16509
asezonatd cu usturoi, usor picanti, este perfecti pentru
orice peste sauorice altd carne fina.

SALATA DE SFECLA COAPTA 121809
cu sos de zmeurd afumati.

SALATA DE ARDEI COPTI 12 (1809)
cu otet infuzatc cu zmeura.

SALATA DE MURATURI 12809

amestec d€ muraturi crocante.

desert

CREASTA DE COCOS§ 191809

caramelizatd cu sirop de cirese si servitd cu budincd de orez.
Un desert atipic, plin de curaj si extraordinar de bun.

O inventie a lui Chef Bogdan. Nu va ganditi ca este excentric cd
ar fi strain de locul astd, a copilarit aici langa noi pe Castelului.




